
6 BOTELLAS
3 BOTELLAS

Bodegas: Luis Cañas                           

Zona de Producción: :  D.O.C. Rioja       

Tipo de Vino: Tinto 18 meses en roble
francés (60%) y americano (40%)    
   
Uva: 95% Tempranillo y 5% Graciano

Alcohol:  14,5º   

Maridaje:  Caza, asados, arroces de
carne y quesos semicurados

Momento sugerente: Para compartir
en Familia   

  
Temperatura de consumo: 17 º C

Poco podemos decir de Luis Cañas que no se haya dicho ya, ha sido una bodega donde un gran
trabajo se ha visto reflejado tanto en los vinos como en sus éxitos en el mercado. Es una bodega
con una historia que comenzó hace dos siglos dedicándose a la viticultura y posteriormente a la
elaboración, no es hasta 1.970 cuando Luis Cañas alcanza su verdadero éxito, con la
incorporación de Juan Luis Cañas, su cuarta generación. Está ubicada en pleno corazón de la
Rioja, concretamente en Villabuena de Álava. Nos encontramos con viñedos de pequeñas parcelas
muy poco fértiles, la mayoría en laderas y terrazas de muy baja producción.

S e l e c c i ó n  d e  D i c i e m b r e  

P R O M O C I Ó N  S O C I O S

Para Terminar....

Precio habitual
en tienda: 102,00 €

C L U B  T I E R R A  N U E S T R A

   Luis Cañas Reserva 2018
Famil ia  Luis  Cañas y  ya está

PROMOC I ÓN SOCIO
S

28% 
descuento

7 3 , 5 0 €
3 7 , 5 0 €

Es un vino ideal para estas fechas, para regalar
a nuestros amigos, compartirlo con ellos o
disfrutarlo con la familia. Es agradable,
elegante y de fácil trago, donde los taninos no
molestan nada. De bonito color rojo rubí y de
buena intensidad, destaca por su redondez, a la
vez jugoso y especiado. La fruta negra madura
destaca al final. Su nariz recuerda a frutas rojas
y notas balsámicas. Una bodega que elabora
principalmente vinos de crianza, muy bien
ensamblados y dignos de ser conocidos.
.

José Luis Becerra y Olmedo 


