
6 BOTELLAS
3 BOTELLAS
2 BOTELLAS

Bodegas: Mano a Mano

Zona de Producción: :  Tierras de
Castilla

Tipo de Vino: Tinto 12 meses en
barricas francesas de primer y
segundo vino
 
Uva: 100% Syrah 

Alcohol:  14,5º

Maridaje:  Carnes Rojas y Guisos de
Legumbres

Momento sugerente:  Para hacer un
viaje a Asturias y ver sus osos 

  
Temperatura de consumo: 16ºC

Estamos ante uno de los Syrah mejor adaptados en la zona de Castilla. Un claro ejemplo de la
excelente implantación de la Syrah a los calores peninsulares y perfectamente integrada en la Finca
La solana, lugar de procedencia de la uva de este vino. Se trata de un vino contundente, goloso y
mineral cargado de buenos tributos. Si ya te gustaron las recientes Syrah del club, seguramente
estamos delante de la mejor.

S e l e c c i ó n  d e  M a y o  

P R O M O C I Ó N  S O C I O S

Para Terminar....

Precio habitual
en tienda: 77,20 €

C L U B  T I E R R A  N U E S T R A

Venta la Ossa Syrah 2019
Ejemplo perfecto de la  uva syrah 

PROMOC I ÓN SOCIO
S

30% 
descuento

5 4 , 0 0 €
2 8 , 0 0 €  

Prueben el monovarietal de Syrah, y
disfrutarás de un tinto impactante, un
vino que sorprende agradablemente a
cualquier buen amante de los vinos tintos
golosos y contundentes. Un vino bien
cubierto de color, con una nariz golosa de
fruta roja, cremosa, canela, muy intensa,
con toques herbáceos. Boca sabrosa,
redondo, equilibrado. Largo, con
retrogusto a fruta roja y especias. Llénate
la boca de una sensación de fruta madura
increíble.

José Luis Becerra y Olmedo

2 0 , 0 0 €  


